Bandelette test pour I'huile de friture

MESURE

DES ACIDES GRAS LIBRES
OIL QUALITY TEST

BY MEASURING

THE FREE FATTY ACIDS

50 TESTS

V-OIL STRIP

FACILE -RAPIDE-SURE
EASY -FAST -SAFE

TEST DE QUALITE DE LHUILE

Référence 4853
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Instructions

. Plongez la bandelette

dans I'huile froide

pendant 2 secondes.

Attendez 120 secondes

en maintenant la bande

horizontalement.

. Comparez avec le nuancier
etlisez immédiatement
pour obtenir
des lectures précises
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Instructions

1. Immerse the strip
in cold oil for 2 seconds.
2. Hold the strip horizontally
for 120 seconds.
3. Compare against
the color chart
and read immediately
to get accurate readings.

Précautions

Lire les bandelettes de
préférence a la lumigre
naturelle. Les conserver

a température ambiante
et évitez de les exposer
ala lumiére directe du
soleil et & lhumidité,
Aprés usage, bien refermer
le flacon et ne pas replacer
les bandelettes usagées
dans le flacon.

Warnings

Read the strips preferably
under natural light.

Store them at room
temperature and avoid
exposing them to direct
sunlight and moisture.
After use, close the bottle
tightly and do not place
the used strips in the
bottle.
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