
4771 3369140547712

 -40+110°C

 -40+300°C +/-1°C

0,1°C 1 an/year

Contact alimentaire / 
Food contact

IP64

CR2032 

(fournie/included )
Malette / case

Chine / China

Longueur (mm) 

/ Lenght 
Largeur (mm) / Width

Hauteur (mm) / 

Height

Poids (kg) / 

Weight

Quantité produit/ 

Product quantity

Vrac / Bulk 330 285 75 0,375 1

Master 335 335 250 2,742 3 inners

Commentaires :

Date de création 18/07/2019 Version 1

Date de  modification Responsable A.COURCOUX

Kit de température pour cuisson sous vide
Under vacuum cooking complete kit

Origine / Origin

Données techniques / Technical Data :

Référence / Reference

Garantie / Guarantee

Alimentation boitier / battery Emballage / Packaging

Données logistiques / Logistics Data :

Gencod / EAN

Précision / Accuracy

Résolution / Resolution

Plage / range

Certificat / certificate Etanchéïté / Waterproof

Fiche produit / Data Sheet
4771

Kit comprenant : boitier thermocouple K, une sonde aiguille 
sous vide, une sonde polyvalente et un rouleau de mousse 

3mx20mm
- Hold
-°C °F

-Auto-off
-Etanche IP64

-Malette de transport et kit complet : mousse, 2 sondes et 
Thermocouple

kit including: K thermocouple housing, a vacuum needle probe, 
a versatile probe and a 3mx20mm foam 

- Hold
- ° C ° F

-Auto-off
-Waterproof IP64

-Case and complete kit: foam, 2 probes and thermocouple

Usage : 
Cuisine et agroalimentaire

Use : 
Kitchen and food
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