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MODE D'EMPLOI  : 
 
Afin  de  con trôle r de  m an iè re  op tim ale  la  cu isson  de  votre  viande  ou  a lim en t, p ique r la  sonde  au  
cœ ur de  votre  a lim ent a fin  de  vé rifie r la  tem péra tu re  in te rne . Les p ictogram m es d 'an im aux 
dessinés vous a ident dans la  cu isson  à  poin t de  chaque  viande . 
 
PRECAUTION D'EMPLOI  : 
 
Ne  pas u tilise r dans un  four ou  dans un  m icro-onde . 
Ne  pas u tilise r la  sonde  pour m é langer le s a lim ents. 
 
 
 

 

USER MANUAL 4710 
 
  
 

TECHNICAL SPECIFICATIONS 
Tem pera tu re  Range : 0+120°C / 0+248 ° 
Accuracy: +/-1 °C - Accura te  up  to  120°C 
Sta in le ss still p robe : 125 m m  
 
 
USER MANUAL: 
To con trol the  tem pera ture  of your food , inse rt the  probe  in  it. An im al p ictogram s on  the  d isp lay 
background will he lp  you  choose  the  appropria te  tem pera tu re  accord ingly. 
 
SAFETY US: 
Do not us in  an  oven  or m icrowave . 
Do not use  to  m ix food . 
 

SPECIFICATIONS TECHNIQUES 
Plage  de  tem péra tu re  : 0+120°C / 0+248 °F 
Précision  : +/-2°C - Précis jusqu 'à  120°C 
Sonde  en  acie r inoxydable  de  125 m m  
 


